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® A Casa Riguelme le bastaria
con poner sobre la mesa su arroz
taurino —con pata de ternera,

= verduras y caracoles, técnica-

mente seco y literalmente melo-
so, por la gelatinosidad de su in-
grediente principal- para acce-
der por méritos propios al Olim-
po de las arrocerias alicantinas.
Roza la perfeccion en cuanto a
suculencia, sabor ¥ punto, con la
paraddjica ligereza de |o que pa-
rece grasa y no lo es. También
padria reivindicar los méritos
arroceros de sus mas de treinta
anos haciendo paellas de hasta
50 mil raciones: lo popular no

Casa Riguelme

Vazquez de Mella, 17

03013 Alicante

Tel.: 966 232 636

A la carta, desde 24 €. Meni, 32/37 €
Cierra los martes. Sdlo comidas

quita lo valiente, sino todo lo
contrario. Al mismo tiempo, la
familia regentd un bar en E| Pla,
primerg, y, sobre todo, en el Ba-
rrio antiguo. Las hijos de Ramén
Riguelme se establecieron hace
cuatro anos en este local donde
antes hubo un exitoso restauran-

te vasco. Rocio y Mancho en la
cocina, can David en la sala,
mantienen intacto ef estilo de las
arrocerias de las de antes, Se
hasa en una veintena de paellas y
arroces melosos precedidos por
ensaladas de estupendos produc-
tas, buenos mariscos, salazones
auténticos, embutidos del terre-
na, tapas tradicionales... Tam-
bién, una golosa reposteria. No
s6lo es taurino su arroz mas ce-
lebrada, sino también la decora-
clén del lacal. Si aguanta unos
afos acabara siendo vintage,
Ahora mismao, tiene un punto
abigarradamente museistico.



